Semaine 38 du : lundi 16 au dimanche 22 septembre 2024

Hors d'ceuvre

sans porc / sans viande

Plat Principal

sans porc

sans viande

Accompagnement

Produits laitiers

lundi 16 septembre 2024

Salade de pates* (*pates BIO)

Escalope de volaille* fraiche sauce

paprika (*Francaise)

©

Crousti végétal

Choux fleur BIO persillés

Fromage frais nature sucré

mardi 17 septembre 2024

Concombres BIO & vinaigrette

Rt

Chili sin carné

Riz BIO facon pilaf

St nectaire AOP

mercredi 18 septembre 2024

jeudi 19 septembre 2024

Salade verte & vinaigrette

Filet de colin frais meunicre

POISSON
lelIS
Ratatouille

Fromage fondu type "fripon"

vendredi 20 septembre 2024

Velouté de potiron butternut BIO

4

Sauté de veau* HVE sauce forestiére

& créme

(*Frangais) ferme de Challonges

Quenelles natures sauce forestiére

Pommes de terre persillées

4

Yaourt BIO a la chataigne de

Gruffy (seau) “

produit BIO

Compote BIO de myrtilles P Artin .

Dessert Pomme BIO de Cercier Roulé créme patissiére a la vanille

roin TR "Thomas le Prince" |l
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Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements
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